& TORTAS —

En PASTELERIA D.C puedes armar tus tortas a tu 2

’ PASTELERIA D.C [ gusto con la masa y relleno que quieras. La cubierta 'I

dependera del diseno.

1 MASAS DE TORTA

=2 Vainilla =2 Banano =2 Masa blanca con frutos

=4 Chocolate =2 Frutos rojos secos

=4 Choco-brownie =% Amapola =2 Torta negra con frutos secos
=4 Red velvet =4 Naranja - Amapola y vino (no aplica relleno)

=4 Naranja

2. RELLENOS DE TORTA

&2 Buttercream americana = Arequipe =2 Ganache de chocolate
= Buttercream de merengue =4 Ganache de chocolate semiamargo
suizo blanco =2 Nutella
=2 Mermelada de frutos rojos =4 Ganache de chocolate de =2 Oreo (Cookies and cream)
leche

3. CUBIERTAS O DECORACIONES DE TORTAS

=% Fondant =% Ganache de chocolate =% Ganache de chocolate
=2 Chocolate para modelar blanco semiamargo
= Ganache de chocolate de
leche

RELLENOS ESPECIALES (SOLAMENTE DISPONIBLES PARA NAKED CAKES)

Crema pastelera &2 Curd de naranja =2 Crema de queso

=
=2 Curd de limén =2 Curd de maracuya

OPCIONES VEGANAS (APLICA SOLO PARA NAKED CAKES)

=2 Masa de vainilla con =2 Masa de naranja con =2 Masa de chocolate con
relleno de mermelada de relleno de mermelada de relleno de mermelada de
frutos rojos frutos amarillos frutos rojos



