TALLER PERSONALIZADO INTENSIVO DE MASAS,
CUBIERTAS ESENCIALES Y ESTRUCTURAS



TEORIA: Tamafios de moldes y porcionces, diferencias entre batidos livianos y batidos
pesados.

PRACTICA: ¢QUE
APRENDERAS
-Receta masa de torta de vainilla, naranja y chocolate. EN ESTA
CLASE?

-Receta de buttercream americana, mermelada de frutas y ganache de
chocolate para relleno y para cubierta.

-Ensamblado de 3 tortas reales. -Estructura para tortas de 2 o mas pisos.

-Decoracion de una naked cake, una Lorla con cubiertla en ganache de chocolale, y una lorta
con fondant basico.

-Decoracion con [lores nalurales. -Blanqueado y coloreado de ganache.

Todos los ingredienles y maleriales, Lemario con Lodas las recelas y
procedimicntos, almucrzos, refrigerios AM, delantal y certificado.

;QUE
INCLUYE?

iTe llevas Lus lorlas lerminadas a casa!

Recuerda que esta clase es 100% personalizada y solamente contigo para
una mejor experiencia de aprendizaje.

DURACION: 3 dias complctos.

IHORARIO: 9 = INFORMACION
N Py DE ESTE
INVERSION: $1.250.000 COP o USD $360 TALLER

LUGAR: Calle 146 # 48-03 C.C. Santa Helena (frente al parque).

Porque tenemos mas de 9 afios de experiencia en tortas cubiertas con

;PORQUE fondant, tortas de Boda y tortas tematicas con decoraciones en 2D.
TOMAR ESTA El objelivo de esle laller es acercarle al fondant y a la ganache de chocolale
CLASE CON dc una mancra practica y sencilla para que empicces a crear disciios tnicos
NOSOTROS? e impecables en pastel. De igual manera conoceras las diferentes opciones

que tienes para crear una estructura firme y resistente para tus tortas de
varios pisos.

Para scparartu cupo y agendar tu clase personalizada puedes pagar cl

50% del valor del taller. Contamos con opcion de pago a través de

transferencia Bancolombia o nequisin costo. Igualmente contamos con

pagos por PSE o tarjcta de crédito con un incremento del 5% METODOS

Si te encuentras en el exterior, tambiénrecibimos PayPal, giro de DB 1BAG0

Western Union o giro de MoneyGram.

El saldo puede ser cancelado el dia de la clase antes de iniciarla.



